


Siapa yang tidak mengenal nasi? makanan yang sudah tidak
asing ditelinga kita, rasanya kalo makan tanpa nasi seperti
makan sayur tanpa garam. Tapi apa jadinya jika nasi tidak
lagi disajikan seperti biasa diatas piring?

Semakin banyaknya jenis usaha yang ada, tentu saja para
pembisnis berlomba-lomba untuk membuat suatu inovasi
dari makanan yang sudah ada. Salah satunya adalah Mangan
Yuk. Bisnis ini memperkenalkan inovasi terbaru yaitu nasi
dalam kotak atau rice box.

Mangan Yuk yang baru berdiri sejak September 2020.
Mangan pada nama usaha ini sendiri berasal dari Bahasa
Jawa yaitu Makan. Mangan Yuk berlokasi di Ruko de
Mansion, Alam Sutera, Tangerang. Mangan Yuk buka dari
Senin-Minggu pada pukul 10.00-22.00.

Mangan Yuk membuat konsep rice box tradisional. Ricebox
ini disajikan dengan menggunakan menu ayam yang
dibalurin dengan sambal khas Nusantara yaitu sambal dabu-
dabu khas Manado, sambal roa khas Gorontalo, dan bumbu
Klatak khas Jogja. Dan juga terdapat menu pelengkap yaitu
kentang goreng crispy.



"Ricebox Mangan Yuk dibuat kekinian supaya anak muda
tertarik untuk mencoba rice box ini", ujar Stevani Adela
selaku Co-founder dari Mangan Yuk.

Rasa dan tampilan nya yang menarik menjad salah satu daya
tarik dari Mangan Yuk. Tidak hanya rasa dan tampilannya
yang menarik, harga yang terjangkau merupakan salah satu
daya tarik bagi konsumen Mangan Yuk .

Jika kamu melewati daerah Alam Sutera, kamu dapat
menyempatkan waktu untuk mampir ke Mangan Yuk dan
mencoba makanan inovasi kekinian saat ini yaitu ricebox



